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CHEF S TABLE

Stretnite o ochutnaite kulindrske umenie TOP Séfkuchdrov Slovenska.
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Menu v Chutney restaurdcii je prisposobené pravym indickym chutiom, v ktorych pouZivaju
vyhradne indické suroviny. Séfkuchdri z restaurdcie Chutney pripravuju indické jedlo z oblasti
Pandzdbu a okolia, odkial’ priamo pochddzaju. Vietky pripravované jedld maju autenticku chut.
Ochutnajte s nami ich vynimocné jedld ako su Butter Chicken, Chicken Tikka Masala, obfubeny
indicky syr - paneer, ktory si sami vyrdbajo a je ich Specialitou alebo unikdt Indicka pizza.

Kramagik Zdenko momentdIne posobi ako Executive Chef novootvorenej restaurdcie Olivia s
Tiling. Kuchdrskemu remeslu zasvitil svoju celd cestu. Po vyStudovani strednej Skoly
odbor kuchdr, sa venuje len jednému a to je varenie. UEil sa od tych najlepsich slovenskych
Séfkuchdrov, pretoze zdielt ideu, Ze Slovensko md Co ponuknut vo svete gastrondmie.
Momentdine sa venuje restaurdcii Olivia$ a taktieZ externe pre byvaly projekt Chdteau Gbefany,
kde je sucastou roznych degustacnych veceri. Vefkou vasiiou je otvoreny oheii a grilovanie.

Dlhorotny executive chef Kaviarne Slavia, reStaurdcie roka 2018. Juraj Hruska ju ,vySvihol”
medzi jednu 7 top reStaurdcii na Slovensku a sam na Gurmdn Award ziskal podra odbornych
hodnotitelov bedekra Gurmdn na Slovensku ocenenie kuchdr roka 2018. Jeden z prvjch
tlenov Gourmet klubu. Varil vo svete, skusenosti zbieral j v michelinskych restaurdcidch. Je
absolventom Yves Thuries Culinary Academy - odbornej Skoly pre profesiondlnych kuchdrov
oceneny medzindrodnym certifikdtom a je drzitefom Zlatej vidlicky.

Gabo Kocdk je jednym z nojuspesnejSich slovenskych Séfkuchdrov a je zndmy qj
7 TV. Md bohaté skisenosti zo zahranicia. Viac ako 10 rokov pasobil v podnikoch Comme
Chez Soi v Bruseli, Hangar 7 v Salzburgu i De Librije v Holandsku, niektoré z nich boli
ocenené j Michelinskou hviezdou. V' luxusnej salzburskej restaurdcii Schloss Aigen bol
Séfkuchdrom. Tam si pochutnali na jeho Specialitach oj Cameron Diaz s Tomom Cruisom.
Bol spolumaijitelom restaurdcie Culinarium, viedol kuchyfiu v Hoteli Lomnica od otvorenia
u aktudlne pasobi v reStaurdcii Doma u nds v Poprade, ktord navstivili oj sldvni Geissenovei.

Prezident Slovenskeho zvéizu kuchdrov  cukrdrov, Ambassador a len Viyboru , Woldchefs without
Borders” pri svetovej organizdcif WACS, $éfkuchdr a tlen timu Bocuse dOr Slovensko, Séfkuchdr
spolognosti Metro, posobil ako Séfkuchdr hotela Tri Studnicky a v roznych bratislavskych
reStaurdcidch. Je zndmy z TV Markiza z reldcii Chutovky, Tulindrium, Telerdno a Masterchef, ale
0j vdaka knihdm o vareni. Absolvent Yves Thuries Culinary Academy - Skola pre profesiondinych
kuchdrov. 0d roku 2007 sa venuje molekuldrnej gastrondmii a je jej hlavnou postavou a Skolitelom.
Drzitel' roznych prestiznych oceneni, 3. miesto zo svetovej kuchdrskej olympiddy IKA Erfurt 2008
0 3. miesto z The Emirates Salon Culingire v Dubaji 2011, Drzitel’ Radu Prezidenta SZKC a Rddu Sv.
Vavrinca. V/ roku 2018 mu bol udelené ocenenie Gurman Award - Grand Prix za prinos pre slovenski
gastronmiv.

Daniel Hriviidk sa venuje profesiondlnejgastronémiiuz od svojich 17 rokov, zaginal ako $éfkuchdr
v Bratislave a bol povereny chodom talianskej restaurdcie Paparazzi. Absolvoval vjznamné
eventy akymi je oj Ples v Opere. Roky patril k zndmym tvdram gastro scény, posobil
v populdrnom Au Café, ktord patri do skupiny Roman Restaurant. Tu sa neskor stal aj executive
chefom celej siete a neskor pasobil aj v restaurdcii v hoteli Loft. Od roku 2005 drZitefom
osvedcenia Diner Amical - Confrerie de la chaine des Rotisseurs. Je vitazom sitaZe Incheba
Gastro cup 2011, driitel zlatej medaily Incheba Gastro Cup 2012, dritel bronzu Tatransky
kuchdr 2012. Zatial' najvacSim sutaznym Gspechom je bronzovd medaila zo Salon Culinaire
Mondial - Igeho 2013 vo Svajciarskom Baseli. Je zndmy z TV Markizy z Telerdna, kam chodi od
roku 2015 varit. Na svojej podnikatel'skej ceste je momentdlne majitefom SaloSu SobotiStan
0 Starej Kotolne v Senici a najnovsi prirastok v Hrabovskej doline spolu s Karolom Sklendrom
obhospodaruji restaurdciu U nds na Liptove vo Fatraparku 2.

Peter Bracho je Séfkuchdrom hotela Liptovsky dvor a historického kastiela vo Voderadoch.
Mojster kuchdr SR 2016/2017 a vitaz piateho roénika INTERREGIONAL CULINARY CUP OF
EUROPEAN REGIONS 2019. Je ambicidzny kuchdr, ktory kludie doraz na kvalitu, lokdinost
0 cerstvost potravin. V minulosti varil vo Viedni, v Nemecku, v reStaurdcii Séfkuchdra Pavla
Pospiila. Zcastnil sa na rozbehnuti reStaurdcie v Dubaji na EXPO 2020 - Warholsbarandbistro
v Slovenskom pavildne.



